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※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

このエリアの土着品種、ネグレット 100％で造られるペ

ティアン ナチュレルです。畑の土壌は、礫質とこの地

方特有のブルベーヌ（小石、砂利、砂、シルトを含む土

壌）が混ざっています。葡萄が完熟する少し手前（8 月の

最終週）で収穫することで酸を保ち、アルコール度数を

低くしています。収穫した葡萄は除梗した後、直接圧搾

し、SO2 を添加せずにステンレスタンクに入れます。発

酵は葡萄の果皮についている自然酵母を使い、18 度で約

3 週間行います。発酵の途中、残糖が 20～30g になった

時点で温度を 3 度に下げます。軽くフィルターをかけ、

酵母の働きを止めます。その後、ボトルに移します。冬

の間にボトルの中で再度発酵が始まり、二酸化炭素が発生し、おだやかな発泡ワインが出来ます。ザクロや小さな

赤い果実を思わせる香り高いアロマが広がります。エレガントで繊細な泡がたいへん心地よいワインです。年間

生産量は約 1 万本です。 

 

 ＜Alc.10.5%＞ 国／地域等：フランス／南西地方   

生産者：ドメーヌ ル ロック  葡萄品種：ネグレット 100％ 

有機認証：ユーロリーフ 

品番：FC-948／JAN：4935919319485／容量：750ml ¥3,520(本体価格¥3,200) 

 
商品の特性上、瓶への振動や衝撃は避けてください。また、高温での放置はせず、18 度以下での保管にご協力ください。 

ロゼ・スパークリング・辛口 

ペット ナットはペティアン ナチュレを略した言葉で、その多くは微発泡のスパークリングワインです。アルコール発酵の途中、つまり糖分がまだ残っ

ている状態で瓶詰し、瓶内で残った糖分でアルコール発酵を起こすことで完成します。その際に生じる炭酸ガスが瓶内に閉じ込められ発泡性のワイン

となります。ペット ナットに使う品種は自由で、生産者よって様々です。また、ガス圧は葡萄の糖度や酵母の力に依存するため、ヴィンテージによって

ガス圧に差が出たり、同じヴィンテージでも瓶ごとに個体差ができる場合もあります。このように、人的介入が少ない造りから生まれる、ボトルごとの

個性を楽しめるのもペット ナットの魅力のひとつです。今回は当社が取り扱う個性溢れる 5種類のペット ナットをご紹介いたします。 

様 々な個 性 が楽 しめる、魅 惑 の微 発 泡 ワイン  



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

このペット ナットは可能な限り人の介入をせずに造られます。

畑で選別しながら手摘みで収穫した葡萄は除梗した後、圧搾しま

す。最初の発酵はステンレスタンクで行います。葡萄の果皮につ

いている野生酵母の働きで偶発的にアルコール発酵が始まりま

す。発酵の途中、果汁の中の糖分がすべてアルコールに分解され

る前（残留糖度 10～14g/L を目安）にボトルに移し、ボトルの

中で発酵が終わるようにします。発酵の際に発生した二酸化炭素

（炭酸ガス）がボトル内に留まりスパークリングワインとなりま

す。フレッシュな果実の生き生きとしたフレイバーが広がりま

す。澱によって濁りが生じていますが、これによりワインのフレ

イバーに複雑さが加わっています。 

 

 ＜Alc.12.0%＞  

国／地域等：ポルトガル／ミーニョ   

生産者：キンタ ダ ハーザ  葡萄品種：トラジャドゥーラ 100％ 

品番：PA-038／JAN：4935919360388／容量：750ml ¥3,300(本体価格¥3,000) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

          ※無くなり次第 2023VT に切り替わります。 

 

このペット ナットは可能な限り人の介入をせずに造られます。畑で選別しながら手摘みで収穫した葡萄は除

梗した後、圧搾します。最初の発酵はステンレスタンクで行います。葡萄の果皮についている野生酵母の働きで

偶発的にアルコール発酵が始まります。発酵の途中、果汁の中の糖分がすべてアルコールに分解される前（残留

糖度 10～14g/L を目安）にボトルに移し、ボトル内で発酵が終わるようにします。発酵の際に発生した二酸化

炭素（炭酸ガス）がボトル内に留まりスパークリングワインとなります。ラズベリーやイチゴなど赤い果実の

チャーミングなアロマとフレイバーが広がります。フィルターをかけていないため、澱によって濁りが生じる場

合がありますが、これによってワインに複雑さが加わっています。 

 

 ＜Alc.12.0%＞  

国／地域等：ポルトガル／ミーニョ   

生産者：キンタ ダ ハーザ  葡萄品種：パデイロ、ヴィニャン 

品番：PA-049／JAN：4935919360494／容量：750ml ¥3,300(本体価格¥3,000) 

 

 

 
これは商品の特性上、瓶への振動や衝撃は避けてください。また、高温での放置はせず、18 度以下での保管にご協力ください。 

白・スパークリング・辛口 

ロゼ・スパークリング・辛口 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

モルドレがついにリリースしたペット ナットで、この 2023VT が

ファーストヴィンテージです。生産本数はわずかに 2,000 本しかな

く、極めて貴重なワインといえます。森の近くの畑で、砂質や石灰質

土壌の複数区画からの葡萄をブレンドしており、フレッシュなワイ

ンができるといいます。イチゴやラズベリーを思わせる赤い小さな

果実やバラの花のチャーミングなアロマが広がります。フレッシュ

かつフルーティ、非常に洗練された味わいが楽しめます。手摘みで

収穫し、人の手で厳しく選別して健全な葡萄だけを残します。プレ

スした果汁を発酵させ、発酵の途中で瓶詰を行い、ボトルの中でア

ルコール発酵が完了します。果汁に含まれる自然の糖分による発酵

の際に炭酸ガスが発生します。 

 

 ＜Alc.12.0%＞  

国／地域等：フランス／コート デュ ローヌ   生産者：ドメーヌ ド ラ モルドレ 

葡萄品種：グルナッシュ、クレレット、他 有機認証：ユーロリーフ、AB 

品番：FD-271／JAN：4935919962711／容量：750ml ¥4,400(本体価格¥4,000) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

マイアーラーが造るペット ナットで、出来る限り人的介入をせずに

造られています。SO2 をはじめとし、一切何も添加せずに造られるた

め、ボトルごとに個性があります。洋梨やアニス、かすかにスパイスの

混ざるアロマが広がり、少しスモーキーな要素も感じられます。口に含

むと繊細な泡が心地よく感じられます。余韻には心地よい酸が感じら

れます。セラーのすぐ近くに位置する畑パウリンスベルクの樹齢 30 年

の葡萄から造られます。貴腐菌のついていない葡萄だけを注意深く選

別します。発酵は葡萄の果皮についている野生酵母によって行われま

す。ステンレスタンクで 15～20 度に温度コントロールしながら発酵

させ、途中で残糖が 20g/L ほどになったところでボトルに移し、ボト

ル内で発酵が完了します。 

 

 ＜Alc. 11.5%＞ 国／地域等：ドイツ／モーゼル 

葡萄品種：リースリング 100％  残糖：5．3g/L 酸度：6．5g/L  

品番：KA-821／JAN：4935919198219／容量：750ml       ¥5,940(本体価格¥5,400) 

 

 

 

 

これらは商品の特性上、瓶への振動や衝撃は避けてください。また、高温での放置はせず、18 度以下での保管にご協力ください。 

ロゼ・スパークリング・辛口 

白・スパークリング・辛口 


