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エコシステマ シャルドネ ビオロジコ 2023 
Ecosistema Chardonnay Biologico 
 

サレントの南部に位置するブリンディシのサン ドーナチの畑で有機栽培された

シャルドネによるオーガニックワインです。グリーンを帯びた輝きのある淡い麦わら

色、フレッシュで、熟した桃や洋梨の甘くフルーティなアロマに柑橘系の要素が混ざ

ります。口当たりは繊細、心地よい酸があり、非常に調和のとれた味わいです。葡萄

樹は垣根仕立て、剪定はギヨー、栽植密度は 4,500 本/ha です。8 月下旬に収穫しま

す。除梗し、やわらかくプレスします。15 度の低温に温度コントロールされたステン

レスタンクで 10 日間発酵させます。ステンレスタンクで 4 ヶ月熟成後、ボトルで 1 ヶ

月寝かせます。 

 

【白・辛口】＜Alc.12.5%＞国／地域等：イタリア／I.G.P.プーリア  

生産者：カンティーネ パオロレオ 葡萄品種：シャルドネ 100％ 

熟成：ステンレスタンクで 4 ヶ月 

有機品証：ユーロリーフ、ICEA 

品番：I-950／JAN：4935919059503／容量：750ml   

¥2,200(本体価格¥2,000) 
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ガバルダ ウノ 2021 

Gabarda 1 
 

ガルナッチャ主体で、シラーを少しブレンドしています。葡萄は気温の低い夜の間に収穫します。発酵前に、

8 度に保ちながら、5 日間コールド マセレーションを行った後、それぞれのアロマの特徴を損なわないよう

に、品種ごとに分けステンレスタンクで発酵させます。濃いチェリーレッド、やわらかいミルキーな香りと花

の香り。口に含むと濃厚な果実味が感じられます。ガルナッチャの持つしっかりとした骨格とシラーのシルク

のような滑らかさを併せ持つ、たいへんバランスのよいワインです。 

 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc.13.0%＞ 国／地域等：スペイン／D.O.カリニェナ   

生産者：ボデガス ガバルダ  葡萄品種：ガルナッチャ、シラー 

熟成：ステンレスタンク 

品番：S-181／JAN：4935919071819／容量：750ml ¥1,430(本体価格¥1,300) 

 

コトー デュ ポン デュ ガール キュヴェ デ ガレ 2022 

Coteaux du Pont du Gard Cuvée des Galets 
 

組合の 5 人の生産者の葡萄をブレンドしています。85hL/ha の認可ですが、60hL/ha まで収穫量を抑えていま

す。収穫した葡萄は 10～15 日間、22～24 度に温度管理しながらマセラシオンします。通常は 6 ヶ月タンク熟

成させています。ブラックチェリーのようなフルーティな果実味があり、しっかりとした飲みごたえのある味わ

いです。 

 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc.14.0%＞ 国／地域等：フランス／コート デュ ローヌ／I.G.P.  

生産者：エステザルグ葡萄栽培者組合  葡萄品種：グルナッシュ、その他 

熟成：タンクで 6 ヶ月熟成 

品番：FB-291／JAN：4935919212915／容量：750ml ¥1,650(本体価格¥1,500) 
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モスカート ジャッロ 2023 

Moscato Giallo 
 

モスカート ジャッロは名前のとおり果皮は濃い黄色をしており、北イタリアのトレンティーノ アルト ア

ディジェで広く栽培されています。数十年前にイタリアからチリに持ち込まれ、今ではスパークリングワイン用

として人気があります。バラの花を思わせるアロマティックでフレッシュな香り、アプリコットのような豊かな

果実味が感じられます。余韻には、かすかな甘さを感じつつ、程よい酸と調和しています。畑は、ワイナリーの

すぐ近く、標高約 600ｍの場所にあります。葡萄の平均樹齢は 8～10 年です。収穫はすべて手摘みで行い、15kg

のケースでセラーに運ばれます。プヌマティックプレスで圧搾した後、数時間だけスキンコンタクトしてアロマ

を抽出します。その後ステンレスタンクで 14.5～16 度の低温に温度コントロールしながら発酵させます。綺麗

な澱と共にステンレスタンクで熟成させた後、瓶詰めします。 

 

【白・辛口】＜Alc.13.0%＞＜スクリューキャップ＞ 国／地域等：チリ／D.O.エルキヴァレー 

生産者：ビーニャ ファレルニア  葡萄品種：モルカート ジャッロ 100％ 

熟成：ステンレスタンク 

品番：W-086／JAN：4935919080866／容量：750ml    ¥1,540(本体価格¥1,400) 

 

ラヤ 2023    ※受賞は 2022ヴィンテージです 

Laya 
 

ラヤは女性の名前で、木の葉の絵柄をラベルにしました。短期間樽熟成させたエントリーレベルのワインで、樹齢の

若い葡萄を使用し、30％モナストレルをブレンドして、丸さを出しています。深いチェリーレッド。熟した果実とフ

ローラルなノートの混ざるエレガントで複雑なアロマ。口当たりはフレッシュで、タンニンはまだ若々しいのですが、

とてもバランスがとれています。長くスムーズなフィニッシュです。畑は、標高 700～1,000m に位置し、土壌は石

灰質です。手摘みで収穫します。発酵前に低温でプレマセラシオンを行なった後、ステンレスタンクで発酵させます。

マロラクティック発酵は樽で行います。フレンチオークの新樽で 4 ヶ月熟成させます。ろ過も清澄もしません。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.0%＞ 国／地域等：スペイン／D.O.アルマンサ 

生産者：ボデガス アタラヤ  葡萄品種：ガルナッチャ ティントレラ 70％、モナストレル 30％ 

熟成：フレンチオーク樽で 4 ヶ月 

品番：S-160／JAN：4935919071604／容量：750ml ¥1,980(本体価格¥1,800) 

 


