
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ノヴェッロの取り扱い数量が日本一のインポーターが厳選 

 

ファンティーニは、イタリアワインの評価本「ルカ マローニ ベ

ストワイン年鑑」にて、これまでに 9 回、最優秀生産者に選ばれ

ています。初めて選出されたのが 2005 年で、1994 年に設立し

てから僅か 10 年足らずの短期間でイタリアトップ生産者の地位

を築き、国際的な評価を確立しました。新酒ならではのフレッシュ

さと、ファンティーニが造り出すたっぷりの果実味が味わえるの

がこのノヴェッロの魅力です。新ヴィンテージを物語る 1 杯とし

て、イタリアトップ生産者のノヴェッロを是非お楽しみ下さい。 

ヴェレノージは 1984 年、20 歳だったアンジェラが始めた小さな

醸造所でしたが、今ではマルケ州を代表する偉大な生産者となりま

した。マルケの土着品種ラクリマとヴェレノージが最も得意とする

ロッソ ピチェーノの主要品種モンテプルチャーノをブレンドし

て造りました。華やかなアロマと豊かな果実味が味わえるノヴェッ

ロです。ワイン＆フードジャーナリストでソムリエの Tommaso 

Caporale の指揮のもと行われたノヴェッロとオリーブオイルの

コンクールにおいて、「ベスト ノヴェッロ 2020」に選出された、

専門家も認める品質の高さを持つノヴェッロです。 

 

日本市場で愛され続けて 20年 
ファンが増え続ける、ファンティーニの新酒 

2020年に「ベスト ノヴェッロ」にも選出 
専門家も認めた、華やかに香るノヴェッロ 
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LOUIS TÊTE 

日本市場で愛され続けて 25年 

安定した品質が魅力の生産者 

BEAUJOLAIS NOUVEAU 2024 

ボージョレ ヌーヴォーの品評会「ボージョレ ヌーヴォー リヨン杯」

において、2017 年、2018 年、2019 年と 3 年連続で金賞を受賞した実

績を持つヌーヴォーで、品質の高さには定評があります。 

 

地元の優良な栽培農家との緊密な関係を持ち、良質な葡

萄を購入することができる彼らだからこそ、その土地の

葡萄の個性を十分に感じられるワインを造ることができ

ます。専門家からの評価も高く、その証として、ボージョ

レ ヌーヴォーのコンクールで何度も金賞を獲得してい

ます。日本市場で愛され続けて 25 年の安定した品質が魅

力です。 

 

ボージョレ ヌーヴォーの品評会で過去に何度も金賞を獲得していま

す。ボージョレよりも豊かな味わいのボージョレ ヴィラージュは、特

に優良な葡萄が得られるエリアに限り名乗ることが出来ます。 
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樹齢の古い葡萄を使用した

特別なヌーヴォーです。葡萄

樹の中には、樹齢 100 年を超

えるものもあります。古樹は

若い樹よりも付ける実が少

なく、地層深くまで根が張っ

ているため、他の葡萄では出

せない凝縮感と味わいの深

さがあります。ボージョレ 

ヌーヴォー トロフィー（旧

リヨン杯）にて 2022 年、

2023 年が 2 年連続で金賞を

獲得しており専門家からも

高く評価されています。 

「アン ヴィ（En Vie）」は英語の「Alive＝生きている」という

意味です。収穫した葡萄は除梗、破砕せず全房のまま密閉式の

ステンレスタンクに入れ、セミ マセラシオン カルボニック

で発酵させます。SO2 を添加せず、25～28 度に温度コント

ロールしながら発酵させます。マセラシオンの期間は 4～6 日

間です。新鮮なアロマを保つため、温度を 18 度まで下げて発

酵を継続します。アルコール発酵、マロラクティック発酵の終

了後、澱引きを行います。この段階でも SO2 を添加しません。

清澄をせず、軽くフィルターをかけた後ボトリングします。 

 

 このアイテムは SO2 無添加で醸造しますが、SO2 は醸造過程に

おいて自然に発生するため、バックラベルには「酸化防止剤含

有」の表示をしております。 

 

ボージョレ ヌーヴォー トロフィー（旧リヨン杯）にて 昨年のボージョレ ヌーヴォー トロフィー（旧リヨン杯）にて 

 

最高金賞 金賞 
GRAND PRIX DU TROPHÉE MÉDAILLE D’OR 

「さらに品質にこだわりたい」ならこちら 「葡萄のピュアな果実味が楽しみたい」ならこちら 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DOMAINE CHASSAGNE 

3 世代にわたり、ランティニエ村でワイン造りを行う家族経営

の小さなドメーヌです。清澄もろ過もしないヌーヴォーにいち

早く取り組んできました。ビオディナミ栽培を学んだ妻と娘の

経験を活かし、なるべく自然な方法を取り入れています。害虫

対策にはフェロモンカプセルを使わず、益虫や木立に来る鳥を

利用するようにしています。また、2019 年にフランス農業省

が自然環境を尊重し、持続可能な農業を行う従事者に与える

HVE 認証を取得するなど、自然環境や生態系を重視したワイ

ン造りを行っています。 

 

ドメーヌ シャサーニュが SO2 無添加で造るボージョレ 

ヴィラージュ ヌーヴォーです。葡萄はドメーヌのあるラン

ティニエ村の畑のもので、樹齢は 20～60 年です。全体の 20％

が全房、丸みを出すために 80％は除梗します。ステンレスタ

ンクとコンクリートタンクを使い、SO2 を添加せず、野生酵

母で発酵させます。5 日間、28～30 度でマセラシオンを行い

ます。温度を 18 度まで下げ、アルコール発酵、マロラクティッ

ク発酵終了後、空気に触れさせずに澱引きをします。この過程

でも SO2 を添加はしません。清澄、濾過をせずにボトリング

します。 

 

 

このアイテムは SO2 無添加で醸造しますが、SO2 は醸造過程

において自然に発生するため、バックラベルには「酸化防止剤

含有」の表示をしております。 

BEAUJOLAIS NOUVEAU 2024 
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「葡萄のピュアな果実味が楽しみたい」ならこちら 


