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〈ペイロタン〉シリーズ　2022VT の赤ワイン 3アイテムが
「ベルリナー  ワイン トロフィー  2023」にて金賞を獲得！

「ルヴュ　デュ　ヴァン　ド　フランス」に掲載され、近年注目を浴びるドメー

ヌ　ガラブーのオーナー、フレデリック　ガラブーが手掛けるワインです。

彼がワインメーカーを務める LGI ワインズのプレミアム　ヴァラエタル　シ

リーズです。フレデリック自身が醸造を手掛けており、ラベルには彼の名前

が記載されています。現代的な技術を活用しつつ、伝統的なフランスワイン

の良さを表現したワインを目指しています。ぞれぞれの品種が持つ香りや味

わいの個性が生かされています。

レ  ペイロタン  シリーズについて



ペイ　ドック　シラー　2022 ������� ��������

ジューシーな果実味としなやかなタンニンを持つ、親しみやすいシラー

【赤・ミディアムボディ】＜Alc. 13.5％＞国／地域等：フランス／ラングドック／ I.G.P. ペイ　ドック
葡萄品種：シラー 100％
品番：FC-187 ／ JAN：4935919311878 ／容量：750ml ¥1,595( 本体価格 ¥1,450)

完熟した葡萄だけを選んで収穫します。収穫した葡萄を除梗します。大部分は伝統的な方法で 3 週間ほど発酵と醸しを行います。ごく
一部の葡萄は発酵前に高めの温度でスキンコンタクトを行います。ステンレスタンクで 6ヶ月熟成させます。最後にすべてのワインを
ブレンドしてバランスのとれたワインに仕上げています。インクのように濃い紫色。スミレの花やブラックベリーの豊かな香りの中に、
かすかにココアやリコリスのニュアンスが感じられます。リッチで深みのある味わいがあり、タンニンはとてもしなやかです。余韻にか
すかにスパイシーな要素が感じられます。

ペイ　ドック　メルロ　2022 ������� ���������

やさしい酸とタンニン、まろやかな果実味が広がります

【赤・ミディアムボディ】＜Alc. 13.5％＞国／地域等：フランス／ラングドック／ I.G.P. ペイ　ドック  
葡萄品種：メルロ 100％
品番：FC-188 ／ JAN：4935919311885 ／容量：750ml ¥1,595( 本体価格 ¥1,450)

完熟した葡萄だけを選んで収穫します。大部分の葡萄は除梗し、伝統的な方法で 3 週間程発酵と醸しを行います。果実のアロマを引き
出すため、ごく一部の葡萄を高めの温度でスキンコンタクトします。長い醸しを行うことで、葡萄の持つ特徴を表現し、しなやかなタン
ニン、しっかりとした骨格をワインに与えます。ステンレスタンクで熟成させます。濃いルビーレッド。カシスやラズベリーのチャーミ
ングなアロマの中にかすかにスパイシーなニュアンスがあります。口に含むとたっぷりの果実味が広がり、スモーキーでスパイシーな余
韻が感じられます。

ペイ　ドック　カベルネ　ソーヴィニヨン　2022 ������� �����
���������
	����

お手頃価格で満足感が味わえるカベルネ　ソーヴィニヨン

【赤・ミディアムボディ】＜Alc. 13.5％＞国／地域等：フランス／ラングドック／ I.G.P. ペイ　ドック
葡萄品種：カベルネ　ソーヴィニヨン 100％
品番：FC-244 ／ JAN：4935919312448 ／容量：750ml ¥1,595( 本体価格 ¥1,450)

サン シニアンの南に位置するセバザン村とクリュジー村の葡萄を使用。この品種はしっかり完熟させることでその本領を発揮するため、
収穫のタイミングを注意深く見計らい最良の状態で収穫します。葡萄は除梗、破砕し、約 4 週間の長い発酵、醸しを行います。長い醸
しを行うことで葡萄の持つ果実の要素を理想的な状態で引き出します。全体の 1/3 をミディアムローストのフレンチオークで熟成させ、
ワインに複雑さと深みを与えます。濃い紫色、カシスを思わせる豊かな果実味の中に、かすかにペッパーのスパイシーな要素。口当たり
はスムーズで柔らかく、余韻にもスパイスを感じます。この価格帯としてはトップレベルの品質を持ったカベルネ ソーヴィニヨンです。

ペイ　ドック　ピノ　ノワール　2023 ������� ����	������	�

冷涼な気候を持つリムーにある畑のピノ ノワールを使い、繊細さを表現しました

【赤・ミディアムボディ】＜Alc. 13.0％＞国／地域等：フランス／ラングドック／ I.G.P. ペイ　ドック
葡萄品種：ピノ　ノワール 100％
品番：FC-245 ／ JAN：4935919312455 ／容量：750ml   ¥1,925( 本体価格 ¥1,750)

コート　ド　ガスコーニュ　ブラン　2023 �����������������������

ガスコーニュはラングドックよりも涼しいため､度数も低くエレガントなワインに仕上がります

【白・辛口】＜Alc. 11.0％＞＜スクリューキャップ＞国／地域等：フランス／南西地方／ I.G.P. ペイ　ドック
葡萄品種：ソーヴィニヨン　ブラン、コロンバール
品番：FC-281 ／ JAN：4935919312813 ／容量：750ml  ¥1,760( 本体価格 ¥1,600)

ペイ　ドック　シャルドネ　2023 ������� �������������

熟成中にバトナージュして、深いアロマを引き出しています

【白・辛口】＜Alc. 13.5％＞＜スクリューキャップ＞国／地域等：フランス／ラングドック／ I.G.P. ペイ ドック
葡萄品種：シャルドネ
品番：FC-186 ／ JAN：4935919311861 ／容量：750ml  ¥1,760( 本体価格 ¥1,600)


