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★★★★★ 

ワイン王国 
「ワイン王国 2024年 11月号/No.143」 

 5ツ星を探す！ブラインド・テイスティング企画 

1000 円台 & 2000 円台 

世界の ピノ ノワール 

ベリー香が立ち上がる骨格のあるロゼ 

地中海性気候が広がる畑のブドウで、29ヶ月以上熟成させたカバ。ロゼ泡に力を注ぎ、生産量

が全体の 4割前後を占めている。滑らかでクリーミーな泡がうれしい 1本。フレッシュベリーを

食べた時のような果実感と酸味に、ピノ・ノワール由来のほんのりとした苦みがアクセント。 

            — 「ワイン王国 No.143」より抜粋 — 

Cava Reserva de la Familia Brut Rosé 
 

【ロゼ・スパークリング・辛口】＜Alc. 12.0％＞ ＜瓶内二次発酵＞ 

国／地域等：スペイン／ペネデス／D.O.カバ  生産者：マス デ モニストロル  

葡萄品種：ピノ ノワール 70％、モナストレル 30％ 

品番：S-093／JAN：4935919070935／容量：750ml  ¥2,640(本体価格¥2,400) 

 
ピノ ノワールを 70％使って造ります。繊細でエレガントな味わいを求めるため、抽出、マセラシオン

をほとんどしません。タンクに入れたらすぐにプレスして、タンニンが抽出されないようにしています。

29 ヶ月以上熟成させています。淡いロゼ色、果実のいきいきとした風味が感じられます。野生の苺を思

わせる味わいと、クリーミーな舌触りがあり、繊細な余韻が長く続きます。 

 

さらに、テイスターのひとり安田 俊氏が『MY BEST』として選出！ 
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ワイン王国 
「ワイン王国 2024年 11月号/No.143」 

 5ツ星を探す！ブラインド・テイスティング企画 

1000 円台 & 2000 円台 

世界の ピノ ノワール 

だしや醬油といった和食にピッタリ 
ラズベリーや野イチゴを思わせるチャーミングな果実感。柔らかなアタックでほんの

りと甘いニュアンスも。味わいの構成がしっかりとしているので、だし汁や醤油で味

付けした家庭料理に寄り添ってくれる。天気のいい日に屋台で楽しむのもよさそう。            

— 「ワイン王国 No.143」より抜粋 — 

Rheingauer Spätburgunder Qualitatswein Trocken 
 

【赤・フルボディ】＜Alc. 13.0％＞ ＜スクリューキャップ＞ 

国／地域等：ドイツ／ラインガウ  生産者：ヴァイングート クラス 

葡萄品種：ピノ ノワール 100％  残留糖度：3．7g/L  酸度：5．0g/L 

熟成：全体の 50％を 600L のオーク樽、残りをステンレスタンクで 12 ヶ月 

品番：KA-815／JAN：4935919198158／容量：750ml  ¥2,420(本体価格¥2,200) 
 
複数の区画のシュペートブルグンダーを使用しているため、土壌は異なりますが、主にレス（黄土）と

スレートです。大部分の畑は南向きで葡萄の樹齢は 5 年～40 年です。発酵は解放式のステンレスタンク

を使い 20～24 度にコントロールしながら行います。熟成は全体の 50％を 600L のオーク樽、50％をス

テンレスタンクに入れ 12 ヶ月行います。 

 

さらに、テイスターのひとり情野 博之氏が『MY BEST』として選出！ 


