
 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 7 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ワイン王国 

 

華やかでフードフレンドリー 
グレーラの比率が規定より低いためプロセッコは名乗れないが、モスカートの

華やかな香りが魅力の 1 本。フレッシュな果実味、繊細な酸。余韻にナッツの

ニュアンスも。やや塩気を伴うミネラル感が料理の幅を広げる。 

                    — 「ワイン王国 No.141」より抜粋 — 

「ワイン王国 2024年 7月号/No.141」 

 5ツ星を探す！ブラインド・テイスティング企画 

1000 円台 & 2000 円台 

スパークリングワイン 

Private Cuvée Brut 
 

【白・スパークリング・辛口】＜Alc. 11.0％＞ ＜シャルマ方式＞ 

国／地域等：イタリア／ヴェネト  生産者：ザルデット 

葡萄品種：グレラ 60%、シャルドネ 25%、モスカート 15% 

品番：I-560／JAN：4935919055604／容量：750ml  ¥1,650(本体価格¥1,500) 

 
9 月の半ばに収穫します。プヌマティックプレスで柔らかく圧搾し、5～10 度に管理したステンレ

スタンクで 10～12 時間置き澱を沈めます。18～20 度に温度管理しながら 15～20 日間発酵させま

す。一次発酵させたワインに選別酵母と糖分を少し添加します。14～16 度で、20～25 日間タンク

で二次発酵させます。その後、マイナス 4 度に冷却し 3 日間置き、ろ過し瓶詰めします。 

 

 Tasting Comments 
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